Koa Ta Ha3zBa AMCHUILIiHA
YKPaiHCbKOI0 MOBOIO/
Ha3Ba nucuuniiinm
AHIJIiliCbK0I0 MOBOIO

2- G13-181-05 bioakTHBHI Xap40Bi KOMIIOHEHTH B Xap40Bii
iHaycrpii
Bioactive food components in the food industry

PexomenyeTnest Ui ramysi
3HaHb (CneyiaibHOCMI,
0CBIMHBOI npocpamu)

«/nsa cnemiansHocTei 161, 162, 181, 102, 103, 241, 242, 223»

Kadenpa

Kadenpa xapdoBUX TEXHOJIOT1H

ILLIL HITIT (3a [Tpodecopka ITemyk Jlronmuna BacuiiBaa
MOJUCIUBOCMI)
Pisens BO Jlpyruii (MaricrepcbKuii)
KVYPC, cemectp
(6 ssixomy 6yoe 1 kypc, II cemectp, 2 kypc I cemectp
BUKIIAOAMUCD)
MoBa BUKJIQIaHHS yKpaiHChKa
EdexkTuBHICTP  3aCBOEHHS  3MICTY  JUCHUIUIIHM  3HAYHO

IIpepexBizutn
(mepexymMoBH BHUBYEHHS
AUCHMILIIHM)

MiJBUIIATHCS, SKIIO CTYACHT IONEPEIHBO ONaHyBaB MaTepiaiu
TaKUX JHUCHMIUIH SK: «YIpaBIiHHA SKICTIO TPOAYKIIi Ta

IOCIIYT», «ToBapo3HaBcTBOY, «YTUpaBmiHHS ~ TOPTOBUMH
mapkamu», «llnaHyBaHHS 1 KOHTPOJIb Ha MIAIPUEMCTBI»,
«Opranizamiss ~ 6i3Hecy», «TexHomoris ramysi», «Xap4oBi

TexHoJori», «Jlieronorisa», «JlieTHuHe XapuyyBaHHS», «XapyoBi
nobaBku», «3arampHa OioTexHOJOTIs», «OCHOBH XapuyBaHHS»,
«TexHOoJIOrisl XapuOBHX MPOJIYKTIBY, «XapyoBa XiMis»

Yomy ne nikaBo/Tpeda
BUBYATH

[Tpodecionann BHCOKOrO piBHS NOBUHHI OyTH OOI3HAaHUMHU Yy
IPOMNO3ULIAX pUHKY cTocoBHO KomiulekciB BXK, po3pobiennx Ha
OCHOBI BEJIMKOTO CBITOBOI'O JOCBIAY (QiToTeparii, AIETONOrI Ta
CYYaCHHUX IPOIPECUBHUX TEXHOJIOT1H BUPOOHHUIITBA.

ITepenik Tem 3
JTACIHHUILIIHA

Kaacudgikanis, 6ioximiuanii ckiaan ta ¢isionoriyni pynkumii
0i0JIOTIYHO AKTMBHHMX pPEYOBHH CUIBCHKOr0OCHOAapChKOI
CHPOBHMHH TAa JiKapCbKHX TPaB:

310poB’s Ta NPIOPUTETHUN BIJIUB XapyyBaHHsS Ha MOro cCTaH.
[ToHATTS «O10IOTIYHO AKTUBHI PEUYOBHMHU», BUAU, Kiach(ikarlis
Ta 3arajibHi XapaKTePUCTUKHU

bionoriuHa  aKkTUBHICT  MaKpOHYTpIEHTIB:  OloKaTaJlITUYHI
BJIACTUBOCTI O1JIKiB, aMiHOKHUCIIOT, (DEPMEHTIB; y4acTh BYIJIEBOJIIB
Ta JIMiJIIB y Mpoliecax MeTadoi3My.

biosoriyHa akTHBHICTP MaKpOHYTpPI€HTIB (BiTaMiHM, MiHEpalbHI
€JIEMEHTH, OpPTaHIYH1 KHUCJIOTH TOIIO), iX pOJib B OOMiHI pEYOBHH
Ta 3abe3neueHHi QyHKUioHyBaHHs iHIUX BAP. Bumu B3aemoiii
MDX pi3HUMH rpynamu BAP.

[TonideHONbHI CHOMYKM Ta KApOTHHOIAM B CHCTEMI 3aXHUCTY
O10JIOTIYHUX CTPYKTYP BiJ BUTbHOPAIUKATHFHOTO OKUCIICHHS.
TeopeTnyHi Ta NPAKTHYHI aCNEKTH 30arayeHHs TPAAULIHHUX
XapP4YOBHX CepeloBHUIIl NMPUPOAHUMH O0i0JIOTIYHO AKTUBHUMMU
PeYOBMHAMHU Ta iX aHAJIOTAMH:

30aradeHi xXapyoBi MPOIYKTH B CTPYKTYpl CY4acCHOTO paIlioHy
HACEJICHHA: CTaH, MEPCIEKTUBU BUPOOHMIITBA T4 BUKOPHCTAHHS B
VYkpaiHni i Ha cBiTOBOMY pUHKY. JlieTnuHi 1006aBKH 70 TKi.
HaykoBi npUHIIUIM OTPUMAHHS Xap4OBUX MPOAYKTIB, 30araueHux
HaTtypaibHuMH BAP a6o ix anamoramu. XapdyoBa KoMOiHaTOpUKa
AK TEOpPETHYHA OCHOBA PO3POOJCHHS MPOJYKTIB HOBOTO
MOKOJIIHHS 3 ONTUMaJIbHUM BMicTOM BAP.




Ocob6nmBocTi 30araueHHsT KOHKPETHMX Xap4yOBUX CEPEIOBUIIL
BAP: Ha 3epHOBIii OCHOBi, Ha MOJIOYHIM OCHOBIi, Ha OJIEXXHUPOBIH
OCHOBI.

XiMIKO-TE€XHOJIOTIYHI Ta TEPMOJMHAMIYHI OCHOBH CTaOlILHOCTI
BAP cinbchbKorocnoaapchKoi Ta JIikapChKOi CHPOBUHHU B MPOIIECax
OTpUMaHHS TOToBOI npoaykiii. [lepeBaru BUKOPUCTaHHS HU3BKUX
TEMIEPATYP Y XaPUOBUX TEXHOJIOTISX.

Sk Mo:kHA
KOPHCTYBATHCSH
HA0YyTUMH 3HAHHSAMH i
YMiHHAMU
(Kkomnemenmuicmo)

OpieHTyBaTUCSI B NPUHIMIIOBUX MUTAHHSAX CTBOPEHHS Xap4oBOi
npoaykii i3 BMictom bXK; BMiTH caMOCTI{HO MPOBOJUTH aHAI3
CydacHOi HaykoBoi iH(opmarii Ta miadip KOMIIOHEHTIB MJIs
peuentyp; Ti3HATUCS po OCHOBHI 3aKOHOMIPHOCTI
MOJICKYJIIPHUX ~ MEXaHi3MiB  (DYHKI[IOHYBaHHS  CIeIH(IIHUX
xap4yoBuX NponykTiB 3 BXK mms po3yMiHHS B3a€MO3B’SI3KYy MiXk
MOJICKYJISIPHOIO Ta XIMIYHOI CTPYKTYPOIK CKIIAJIOBUX MPOIYKTiB
Xap4yyBaHHS 3 iX HyTPIEBTUIHUM Ta (apMaKOJIOTIYHIM BIUTHBOM
Ha 3/I0pOB’sI JIFOIMHHU.

OuikyBaHi pe3y1bTaTH
HABYaHHS

Otpumani npodeciiiHo-ipodinboBaHi 3HaHHA W MPAKTUYHI
HaBUYKM MOKHAa BUKOPHCTOBYBATH JUIi PO3POOKH CydYacHHUX
TEXHOJIOTIM IETUYHUX JOO0ABOK Ta Xap4YOBUX MPOAYKTIB; JUIS
BU3HAUCHHS IIOKAa3HUKIB SIKOCTI TOTOBHX HPOIYKTIB; JUIs
NPUKAHATTA Ta pealizaiii iHHOBAIlIHHUX TEXHOJIOTIYHHX PIlICHB;
JUISL Oprasizaiiii poOOTH MiIMPUEMCTB Y HOBHX HaIlpsSIMKax.
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